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Warszawa, dnia 7.03.2008 r.
SPRAWOZDANIE

1. Cel wyjazdu i zadania delegacji:

Udział w 29 Sesji Komitetu Komisji Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO ds. Ryb i Przetworów Rybnych.
Prezentowanie stanowiska Polski w zakresie omawianych dokumentów istotnych dla krajowego przetwórstwa i handlu rybami i produktami rybnymi.
2. Skład delegacji(imię i nazwisko delegowanego, stanowisko):

Lidia Kacalska-Bieńkowska, Naczelnik Wydziału Rynku Rybnego 
Jolanta Hillar, starszy specjalista
3. Czasokres delegacji łącznie z podróżą:

17-24 lutego 2008 r.

4. Kraj, miejscowość i instytucja,:

Norwegia, Trondheim, 29 Sesja Komitetu KKŻ FAO/WHO ds. Ryb i Przetworów Rybnych, 18‑23.02.2008 r.

5. Przebieg obrad i realizacja poleconych zadań

29 Sesja Komitetu Komisji Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO ds. Ryb i Przetworów Rybnych odbyła się w Trondheim (Norwegia) w dniach 18-23 lutego 2008 r. Obradom Komitetu przewodniczył Bjorn R. Knudtsen, który jest regionalnym dyrektorem norweskiego Urzędu ds. Bezpieczeństwa Żywności, a Norwegia jest siedzibą sekretariatu Komitetu „rybnego” FAO/WHO. W posiedzeniu udział wzięło 170 osób, przedstawiciele 50 krajów, 1 organizacji członkowskiej (Wspólnota Europejska) oraz 1 organizacji międzynarodowej. Spośród krajów członkowskich UE uczestniczyło 19 państw, które podczas Sesji reprezentowane były przez przedstawicieli Komisji Europejskiej w zakresie stanowiska wypracowanego wcześniej i uzgodnionego na spotkaniu Grupy Roboczej Rady UE ds. Codex Alimentarius w dniu 1 lutego 2008 r. w Brukseli. Ze strony Polski w posiedzeniu wzięło udział 2 przedstawiciel Departamentu Rybołówstwa Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz Morskiego Instytutu Rybackiego w Gdyni. Ze względu na fakt, że podczas obrad na bieżąco przekazywano dodatkowe dokumenty do poszczególnych punktów agendy, codziennie przed rozpoczęciem obrad komitetu państwa członkowskie UE w ramach tzw. spotkań koordynacyjnych dyskutowały nowe kwestie celem uzgodnienia wspólnego stanowiska. 

Ze względu na bardzo obszerny program i zakres tematów przewidzianych do dyskusji na posiedzeniu Komitetu w celu ułatwienia i przyspieszenia prac równolegle do bieżących obrad plenarnych pracowały dwie grupy robocze w zakresie zagadnień dotyczących „kawioru”, której przewodniczyła Kanada oraz „ryb wędzonych”, której przewodniczyła Holandia i w której uczestniczyli także przedstawiciele Polski. Wyniki prac obu grup roboczych były następnie poddane pod obrady plenarne całego Komitetu.

Ad. temat 1 – Przyjęcie Agendy


Do zaplanowanej agendy spotkania Komitet zaakceptował dodatkowo propozycję delegacji Kanady w zakresie włączenia w ramach tematu 14 propozycji rozważenia potrzeby włączenia do standardu zawartości kadmu w krewetkach. Ponadto delegacja Tajlandii zgłosiła przesunięcie dyskusji tematu 12 na następną sesję z powodu braku wystarczającej ilości dowodów naukowych w tym zakresie oraz zachęciła inne kraje Azji do współpracy w zakresie prowadzonych badań. Agenda została zaakceptowana z uwzględnieniem powyższych zmian.
Ad. temat 2 – Sprawy Delegowane do Komitetu przez Komisję Kodeksu Żywnościowego oraz Inne Komitety

Komitet został poinformowany w zakresie decyzji podjętych przez Komitet ds. Dodatków do Żywności w zakresie potrzeby doszczegółowienia rodzaju ekstraktów annato zanim zostaną ustalone maksymalne dopuszczalne poziomy w standardzie dla głęboko mrożonych paluszków rybnych, porcji rybnych i filetów rybnych – panierowanych. Ze względu na brak dostępnych informacji w tym zakresie podjęto decyzję, że temat będzie kontynuowany na kolejnej sesji.

Ad. temat 3 – Projekt Kodeksu Praktyki dla Ryb i Produktów Rybnych (Żywe i surowe mięczaki, homary i kraby oraz definicje związane
Projekt Kodeksu był dyskutowany na poziomie 6 procedury uzgodnień, w zakresie wszystkich rozdziałów dokumentu. W efekcie zrealizowanych prac zdecydowano o zaawansowaniu części dokumentu dotyczącego mięczaków i homarów do 8 stopnia procedury i zgłoszeniu do akceptacji na 31 sesji Komisji KŻ. Natomiast część dotycząca krabów pozostaje na poziomie 6 do dalszej dyskusji na kolejnej sesji. Jednocześnie w celu przyspieszenia prac stworzono grupę roboczą pod przewodnictwem Brazylii, która uzgodni projekt na spotkaniu przed kolejną sesją.
Ad. temat 4 – Propozycja Projektu Normy dla Żywych i Surowych Małży


Przewodniczący Komitetu przypomniał, że podczas poprzedniej Sesji projekt dokumentu został przyjęty na 5 stopniu procedury uzgodnień celem zweryfikowania projektu i przestawienia do dyskusji na 6 stopniu procedury uzgodnień. Po licznych dyskusjach uzgodniono projekt standardu i zdecydowano o zgłoszeniu go na 8 stopniu procedury do akceptacji na 31 sesji Komisji KŻ. Natomiast część dotycząca listy metod oznaczania biotoksyn pozostaje na 6 stopniu procedury do dalszych uzgodnień na kolejnej Sesji Komitetu.

Ad. temat 5 - Projekt Normy na kawior z jesiotra

Na poprzedniej Sesji Komitetu dokument został cofnięty do 6 stopnia procedury uzgodnień do dalszego dopracowania. Podczas obrad plenarnych Komitetu równolegle pracowała Grupa Robocza nad uzgadnianiem projekty normy kodeksowej dot. kawioru z jesiotra. Następnie dokument był poddany pod szczegółową dyskusję wszystkich uczestników. Przedyskutowano rozdziały dotyczące zakresu normy, definicji oraz dodatków do żywności. Ostatecznie uzgodniono, że projekt normy nadal pozostaje na 6 stopniu procedury uzgodnień do dalszej analizy na kolejnej Sesji, szczególnie w zakresie dopuszczonych dodatków do żywności oraz ich poziomów. 

Ad. temat 6 – Propozycja Projektu Kodeksu Praktyki dla Ryb i Produktów Rybnych

Z powodu ograniczeń czasowych sekcja dotycząca ryb wędzonych nie była przedmiotem dyskusji, co ma także uzasadnienie w stopniu zaawansowania opracowania normy kodeksowej dla ryb wędzonych. Ustalono, że dokument będzie dyskutowany szczegółowo na kolejnej Sesji. Jednocześnie stworzono fizyczną grupę roboczą pod przewodnictwem Holandii, która dopracuje dokument do dyskusji na spotkaniu przed kolejną Sesją KKŻ wspólnie z projektem normy dla ryb wędzonych (temat 9). Ze względu na istotność dokumentów dotyczących ryb wędzonych dla polskiego sektora rybnego, istnieje potrzeba włączenia się delegacji Polski do prac ww. grupy roboczej.

Ad. temat 7 - Propozycja Projektu Normy dla Głęboko Mrożonego Mięsa Przegrzebków


Z powodu braku czasu dokument nie był dyskutowany na poprzedniej sesji Komitetu. Aktualnie najważniejszymi kwestiami do rozwiązania były zawartość wody, stosowanie fosforanów oraz zasady dobrej praktyki produkcyjnej. Równolegle do prac dotyczących standardu, te same zagadnienia dotyczą Propozycji projektu kodeksu praktyki w tym zakresie. 

W wyniku zgłoszonej kwestii rozszerzenia zakresu normy o produkty zawierające dodaną wodę, które są produkowane w niektórych krajach, w wyniku sprzeciwu niektórych krajów zdecydowano o pozostawieniu zakresu normy w aktualnej wersji. Natomiast zaproponowano opracowanie osobnej normy kodeksowej dla tego rodzaj produktów do dyskusji na kolejnej Sesji Komitetu. W zakresie stosowania polifosforanów zaproponowano dopuszczenie poziomu 10 g/kg produktu podobnie jak to ma miejsce dla innych głęboko mrożonych produktów rybnych, kwestia ta będzie poddana dalszym uzgodnieniom na kolejnej sesji. W wyniku braku uzgodnień w zakresie innych sekcji projektu normy, dokument został cofnięty do 3 stopnia procedury uzgodnień. Jednocześnie ustalono, że projekt normy będzie dopracowany w ramach elektronicznej grupy roboczej pod przewodnictwem Kanady, która przygotuje zweryfikowaną wersję na kolejną sesję Komitetu.

Ad. temat 8 - Propozycja Projektu Kodeksu Praktyki dla produkcji Mięsa Przegrzebków

Z powodu braku czasu przedyskutowano jedynie zakres projektu kodeksu, w wyniku czego uzgodniono, że kodeks powinien być ograniczony do głęboko mrożonych produktów podobnie jak norma kodeksowa będącą przedmiotem dyskusji w ramach tematu 7. Jednocześnie ustalono, że do czasu kolejnej sesji, elektroniczna grupa robocza powołana do opracowania Normy dla głęboko mrożonego mięsa przegrzebków zweryfikuje także Propozycję Projektu Kodeksu Praktyki dla Produkcji Mięsa Przegrzebków z uwzględnieniem nadesłanych komentarzy.
Ad. temat 9 – Propozycja Projektu Normy dla Ryb Wędzonych 

Dokument „Propozycja projektu normy dla ryb wędzonych” z braku czasu nie był dyskutowany na poprzednim posiedzeniu. Aktualnie równolegle do obrad plenarnych pracowała grupa robocza pod przewodnictwem Holandii, która dopracowała sekcje dotyczące zakresu, definicji i znakowania. Większość uwag zgłoszonych przez Polskę została uwzględniona w projekcie, jak i we wcześniejszym stanowisku UE. Przygotowane propozycje zapisów były następnie poddane pod ogólne obrady. Ze względu na ograniczenia czasowe nie dyskutowano pozostałych rozdziałów projektu dokumentu (4, 5, 7, 8, 9), dlatego też dokument z uwzględnieniem przyjętych poprawek pozostaje na 3 stopniu procedury uzgodnień do dalszej weryfikacji i dyskusji na kolejnej sesji. Celem przyspieszenia prac powołano fizyczną grupę roboczą pod przewodnictwem Holandii, która na spotkaniu przed kolejną sesją Komitetu dopracuje projekt przedmiotowego dokumentu. Jednocześnie grupa robocza zajmie się weryfikacją i dopracowaniem rozdziału Kodeksu Praktyki w zakresie ryb wędzonych z uwzględnieniem ustaleń w zakresie normy dla ryb wędzonych oraz nadesłanych komentarzy.

W aktualnej wersji projektu norma ma objąć produkty wędzone, aromatyzowane koncentratem dymu wędzarniczego oraz produkty suszone-wędzone. Tym niemniej do grupy produktów wędzonych zaliczono produkty wędzone klasyczną technologią z użyciem dymu oraz produkty poddane obróbce termicznej z użyciem płynnego koncentratu dymu. Jednocześnie zaproponowane zapisy w sekcji dotyczącej znakowania nie pozwalają na rozróżnienie tych produktów, gdyż objęto je jedną nazwą „ryby wędzone”. Z punktu widzenia rzetelnego informowania konsumenta informacja ta może nie być wystarczająca, na co zwróciły uwagę delegacje RPA i PL. Wobec powyższego zagadnienie to powinno być poddane pod dyskusję na poziomie krajowym celem wypracowania stanowiska krajowego.

Ze względu na istotność dokumentów dotyczących ryb wędzonych dla polskiego sektora rybnego oraz zgłoszone wcześniej propozycje zapisów, istnieje potrzeba włączenia się delegacji Polski do prac ww. grupy roboczej.
Ad. temat 10 – Propozycja Projekty Rewizji Procedury Włączania Dodatkowych gatunków do Standardów dla Ryb i Produktów Rybnych
Ze względu na znaczenie tego dokumentu oraz konieczność kontynuacji rewizji procedury włączania dodatkowych gatunków do standardów dla ryb i produktów rybnych, powołano fizyczną grupę roboczą pod przewodnictwem Francji. Uzgodniono, że grupa robocza dopracuje propozycje zmian do dokumentu na spotkaniu przed kolejną Sesją z uwzględnieniem wytycznych Przewodnika Proceduralnego oraz zasad jasnej procedury decyzyjnej dla praktycznego zastosowania.

Ad. temat 11 – Propozycja Projektu Normy dla Sosu Rybnego

W wyniku dyskusji ustalono, że zakres normy obejmie tylko produkty wytworzone z ryb, wyłączono produkty wytworzone ze skorupiaków i głowonogów. Jednocześnie zaakceptowano produkty wytworzone innymi technologiami niż tylko w drodze fermentacji. Wobec ustaleń nowego zakresu normy, pozostałe rozdziału wymagają dopracowania do czasu kolejnej sesji.
Ad. temat 12 – Propozycja Projektu Zmian do Normy Głęboko Mrożonych Paluszków Rybnych (wskaźnik azotu)


Z powodu braku dostępności wystarczających danych naukowych oraz potrzeby dalszych badań w tym zakresie ustalono, że przedmiotowy projekt będzie dyskutowany na kolejnej Sesji komitetu.
Ad. temat 13 – Propozycja Projektu Normy dla Świeżych/Żywych i Mrożonych Brzuchonogów (Abalone – Haliotis spp.)
Szczegółowo dyskutowano kwestię zakresu projektu normy. Zaproponowano włączenie do zakresu normy inne gatunki brzuchonogów (USA). Ponadto UE zaproponowała włączenie do normy także surowych chłodzonych brzuchonogów gatunku Haliotis spp. oraz innych gatunków. W kontekście dyskutowanych kwestii dokument cofnięto do 3 stopnia procedury uzgodnień celem dopracowania przez RPA, a następnie do opiniowania i dyskusji na kolejnej Sesji.

Ad. temat 14 – Inne Sprawy, Prace Przyszłościowe
Ustanowienie poziomów kadmu w normie dla krewetek (shrimps and prawns)


Kanada zgłosiła potrzebę zmian limitów poziomu kadmu dla krewetek do rewizji w normie dla krewetek (shrimps and prawns). Zagadnienie będzie dyskutowane w przypadku dostępności nowych danych naukowych w tym zakresie oraz na bazie przeprowadzonej analizy ryzyka.

Dodatki do żywności


Komitet zgłosił potrzebę aktualizacji poziomów dozwolonych dodatków do żywności w standardach kodeksowych dla ryb i produktów rybnych. Ustalono, że Sekretariat Komitetu przygotuje dokument obejmujący aktualne poziomy dodatków w ustanowionych normach kodeksowych oraz odpowiednie odniesienia do Ogólnej Normy dotyczącej Dodatków do Żywności. Zagadnienie będzie przedmiotem dyskusji na kolejnej Sesji.
Data i Miejsce Następnej Sesji
Kolejną sesję Komitetu Komisji Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO ds. Ryb i Przetworów Rybnych przewidziano na październik 2009 r. w Maroku (Agadir). W międzyczasie będą rozsyłane i uzgadniane poszczególne dokumenty przygotowywane do uzgodnień plenarnych, w tym ważne dla polskiego sektora rybnego dokumenty dotyczące ryb wędzonych, które w latach 2008-2009 będą także przedmiotem prac fizycznej grupy roboczej pod przewodnictwem Holandii.

6. Wnioski

1. Polska wzięła udział w Sesji plenarnej KKKŻ ds. Ryb i Produktów Rybnych, w pracach grupy roboczej w zakresie ryb wędzonych oraz w spotkaniach koordynacyjnych krajów UE.

2. Uwagi Polski zgłoszone do projektu normy dla ryb wędzonych zostały w większości uwzględnione przez Komitet, w tym także we wcześniej uzgodnionym stanowisku WE.

3. Prace kodeksowe obejmują dokumenty bardzo ważne dla polskiego przetwórstwa rybnego i istotne dla handlu w zakresie dokumentów obejmujących zagadnienia dotyczące jakości handlowej i bezpieczeństwa żywności, stąd potrzeba kontynuacji udziału w pracach kodeksowych. 
4. Dla zapewnienia efektywnego udziału w pracach Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO konieczna jest ciągłość zaangażowania w bieżących pracach kodeksowych zarówno na etapie opracowywania i opiniowania dokumentów FAO pomiędzy Sesjami plenarnymi, systematyczna obecność na poszczególnych posiedzeniach, jak i udział w pracach grupy roboczej w zakresie ryb wędzonych.

7. Krótka charakterystyka zawierająca cel podróży, zaangażowanie oraz korzyści wynikające z odbytej podróży służbowej.
Celem wyjazdu był udział w ramach delegacji Departamentu Rybołówstwa Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi w Warszawie w 29 Sesji Komitetu Komisji Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO ds. Ryb i Przetworów Rybnych, która odbyła się w dniach 18-23 lutego 2008 r. w Trondheim (Norwegia). Prace kodeksowe obejmują dokumenty istotne dla polskiego przetwórstwa i handlu, w tym Kodeks Praktyki dla Ryb i Produktów Rybnych obejmujący potencjalne zagrożenia jakości zdrowotnej i wady jakości handlowej oraz zasady dobrej praktyki produkcyjnej i higienicznej dla poszczególnych etapów różnych procesów produkcyjnych w sektorze rybołówstwa. Ponadto w trakcie opracowania są istotne dla polskiego sektora przetwórczego standard dla ryb wędzonych oraz kodeks praktyki dla ryb wędzonych, dlatego delegacja Polski aktywnie uczestniczy w pracach nad tymi dokumentem. Jednocześnie opracowywane są inne dokumenty mające znaczenie dla krajowego handlu w kontekście importowanych surowców i produktów rybołówstwa i akwakultury. Udział polskiej delegacji w pracach KKŻ ds. Ryb i Przetworów Rybnych ułatwia rozeznanie kierunków i tendencji legislacyjnych, co jest niezmiernie ważne dla prowadzonych na bieżąco działań dotyczących weryfikacji, nowelizacji i harmonizacji polskich przepisów z wymaganiami międzynarodowymi oraz w zakresie upowszechniania tych informacji w polskim sektorze rybnym. 
Sporządziła: Jolanta Hillar

Zatwierdził: Roman Wenerski,

Dyrektor Departamentu Rybołówstwa  
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