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Skrót informacji zbiorczej o wynikach kontroli w zakresie jakości handlowej………………………..
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SKRÓT INFORMACJI 

ZBIORCZEJ O WYNIKACH 

KONTROLI PLANOWEJ         

W ZAKRESIE 

JAKOŚCI HANDLOWEJ 

PRZETWORÓW RYBNYCH

Opracowano:

w Głównym Inspektoracie

Jakości Handlowej

Artykułów Rolno-Spożywczych

Warszawa, czerwiec 2009 rok  
Zgodnie z Rocznym ramowym planem kontroli Inspekcji JHARS na 2009 rok, 
w I kwartale wojewódzkie inspektoraty JHARS w: Bydgoszczy, Gdyni, Katowicach, Krakowie, Olsztynie i Szczecinie przeprowadziły kontrolę jakości handlowej przetworów rybnych w zakresie zgodności z obowiązującymi przepisami oraz deklaracjami producentów.

I. CEL KONTROLI

Celem kontroli było sprawdzenie jakości handlowej przetworów rybnych, takich jak: ryby mrożone glazurowane, ryby mrożone bez glazury i ryby mrożone panierowane                w zakresie zgodności z obowiązującymi przepisami oraz deklaracjami producentów.
II. ZAKRES KONTROLI

Kontrolę przeprowadzono w 32 podmiotach (tj. 29,1% zarejestrowanych w WIJHARS).
Kontrolą objęto przetwory rybne (tj.: ryby mrożone glazurowane, ryby mrożone bez glazury    i ryby mrożone panierowane), w tym:

· w zakresie oceny organoleptycznej – 65 partii przetworów rybnych, o łącznej masie          ok. 301 t,

· w zakresie oznaczania parametrów fizykochemicznych
 – 60 partii przetworów rybnych, o łącznej masie ok. 274 t,

· w zakresie znakowania – 103 partie przetworów rybnych, o łącznej masie ok. 426 t. 


III. WYNIKI KONTROLI
· ocena organoleptyczna

Nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie cech organoleptycznych przetworów rybnych.

· parametry fizykochemiczne 

Nieprawidłowości w zakresie parametrów fizykochemicznych stwierdzono w przypadku 
8 partii przetworów rybnych (13,3% skontrolowanych partii), o łącznej masie 16 ton (5,8% skontrolowanej masy partii). 
W przypadku 1 partii  ryb mrożonych bez glazury (tj. 100% skontrolowanych partii ryb mrożonych bez glazury) o masie ok. 7 t nieprawidłowości dotyczyły zaniżonej zawartości fileta ryby o 6 p.p. w stosunku do deklaracji producenta. 

W przypadku 4 partii ryb mrożonych glazurowanych (tj. 7,2% skontrolowanych partii ryb mrożonych glazurowanych) o łącznej masie ok. 7,6 t (tj. 2,9% skontrolowanej masy ryb mrożonych glazurowanych) stwierdzono zawyżoną (o 3-8 p.p.) zawartość warstwy lodu (glazury) na powierzchni fileta, w stosunku do ilości zadeklarowanej. 
Należy podkreślić, że obecnie nie funkcjonują przepisy, które określałyby maksymalną ilość glazury na rybach mrożonych. 

W przypadku 1 partii ryb mrożonych glazurowanych (tj. 1,8% skontrolowanych partii ryb mrożonych glazurowanych) o masie 0,3 t (tj. 0,1% skontrolowanej masy ryb mrożonych glazurowanych), stwierdzono zaniżoną o 13,3 p.p. zawartość fileta ryby w stosunku               do deklaracji producenta. 

Nieprawidłowa jakość ryb mrożonych glazurowanych świadczy o stosowaniu przez producentów nieuczciwych praktyk handlowych.
W przypadku ryb mrożonych panierowanych stwierdzono zaniżoną zawartość fileta ryby,     o 12,5 i 15 p.p., w 2 partiach o łącznej masie ok. 0,8 t, tj. w 50% skontrolowanych partii ryb mrożonych panierowanych, co stanowiło 20% skontrolowanej masy tego asortymentu.

W 1 z w/w partii ryb mrożonych panierowanych o masie 0,7 t stwierdzono zawyżoną zawartość panieru o 60 p.p. Stanowiło to 25% skontrolowanych partii ryb mrożonych panierowanych i odpowiednio 17,5% skontrolowanej masy ryb mrożonych panierowanych. 
· znakowanie 

Nieprawidłowe znakowanie stwierdzono w przypadku 37 partii (35,9% skontrolowanych partii przetworów rybnych), o łącznej masie ok.89 t (20,8% skontrolowanej masy).

Nieprawidłowości dotyczyły między innymi:

· nieprawidłowej wysokości liter i cyfr, tj. nie zastosowania wymaganej minimalnej wysokości liter 20 mm w oznaczeniu państwa pochodzenia artykułu – 9 partii o łącznej masie ok. 8,8 t,

· niewłaściwej wysokości cyfr w oznaczeniu ilości nominalnej produktu – 8 partii o łącznej masie ok. 23 t, tj. w zależności od ilości nominalnej towaru paczkowanego określona jest minimalna wysokość cyfr w jej oznaczeniu od 2 do 6 mm, 

· braku odstępu pomiędzy wartością liczbową a oznaczeniem jednostek miary – 7 partii                 o łącznej masie ok. 22 t,

· braku informacji o masie netto ryby bez glazury – 6 partii o łącznej masie ok. 9,3 t,

· podania niepełnych danych identyfikujących producenta/importera – 4 partie o łącznej masie ok. 10,57 t.

IV. SANKCJE

W związku z zaistniałymi nieprawidłowościami w zakresie jakości handlowej przetworów rybnych, wojewódzkie inspektoraty JHARS zastosowały następujące sankcje:

· 20 decyzji administracyjnych, w tym:
· 3 decyzje nakładające kary pieniężne, na łączną kwotę 13952,6 złotych, tj.:

a. 2 decyzje nakładające kary pieniężne z tytułu wprowadzenia do obrotu zafałszowanego art. rolno-spożywczego (art. 40a ust. 1 pkt 4), na łączną kwotę 13452,6 złotych,

b. 1 decyzję nakładającą karę pieniężną z tytułu wprowadzenia do obrotu art. rolno-spożywczego nieodpowiadającego jakości handlowej lub deklarowanej przez producenta  (art. 40a ust. 1 pkt 3), na kwotę 500 złotych,
· 12 decyzji nakazujących poddanie zabiegowi prawidłowego oznakowania partii towaru o łącznej masie 26,7 t i wartości 284,8 tys. złotych,

· 4 decyzje w sprawie określenia rodzaju i stopnia wad towaru o łącznej masie                    4,5 t  i wartości 68,4 tys. złotych,

· 1 decyzję zakazującą wprowadzenia do obrotu towaru o masie 1,2 t i wartości 13,5 tys. złotych.

· 2 grzywny w drodze mandatów karnych, na łączną kwotę 600 złotych, tj.:
· 1 grzywna w drodze mandatu karnego na kwotę 100 złotych za nie zgłoszenie przez producenta prowadzenia działalności gospodarczej do właściwego miejscowo wojewódzkiego inspektoratu JHARS,
· 1 grzywna w drodze mandatu karnego na kwotę 500 złotych za nieprawidłowe oznakowanie opakowań jednostkowych filetów rybnych (za naruszenie ustawy z dnia        6 września 2001 roku o towarach paczkowanych).
Ponadto wojewódzkie inspektoraty JHARS wszczęły 7 postępowań administracyjnych, tj.:

· 4 postępowania mające na celu nałożenie kar pieniężnych w wyniku decyzji administracyjnych,

· 3 postępowania mające na celu określenie rodzaju i stopnia wad oraz określenie przeznaczenia partii
oraz wydały 13 zaleceń pokontrolnych, w których zobowiązały producentów do usunięcia stwierdzonych podczas kontroli nieprawidłowości.

V. PODSUMOWANIE I WNIOSKI

W wyniku przeprowadzonej kontroli stwierdzono, że ponad 13% partii przetworów rybnych poddanych badaniom fizykochemicznym posiadało jakość handlową niezgodną                       z obowiązującymi przepisami oraz deklaracjami producentów, natomiast prawie 36% wszystkich partii ryb mrożonych było nieprawidłowo oznakowanych. Stwierdzone nieprawidłowości wskazują na stosowanie przez część przedsiębiorców nieuczciwych praktyk handlowych, do jakich należy zaliczyć zawyżanie zawartości glazury na rybach mrożonych oraz zaniżanie zawartości ryby w produktach. Przez to do konsumentów trafiają produkty rybne o obniżonej jakości, zarówno handlowej jak i zdrowotnej. 

Pozytywnym aspektem przeprowadzonej kontroli jest brak nieprawidłowości w zakresie oceny organoleptycznej.

Jednak porównując wyniki kontroli przeprowadzonych w 2007 r., 2008 r. oraz w I kwartale 2009 r. można zauważyć zmniejszający się procent przetworów rybnych o nieprawidłowej jakości handlowej w zakresie oceny organoleptycznej, parametrów fizykochemicznych               i oznakowania. Jednocześnie można zaobserwować, że każdorazowo największa ilość nieprawidłowości dotyczyła oznakowania opakowań. Dane ilustruje Wykres 1

[%]

Wykres 1. Procentowy udział partii przetworów rybnych ze stwierdzonymi nieprawidłowościami w 2007 r., 2008 r. i w I kwartale 2009 r.
.
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� Badania fizykochemiczne obejmowały: oznaczenie zawartości mięsa ryby, zawartości glazury, zawartości tłuszczu, zawartości białka        i zawartości panieru.








