Sprawozdanie przedstawicieli Polski 
z posiedzenia 

30 Sesji KKŻ FAO/WHO ds. Ryb i Produktów Rybnych

 (Maroko, 27.09 - 2.10. 2009 r.)
Otrzymują następujące instytucje, z którymi uzgadniana była instrukcja:
1. MRiRW – Dep. Rybołówstwa
2. MRiRW – Dep. Unii Europejskiej i Współpracy Międzynarodowej 
3. Morski Instytut Rybacki w Gdyni
4. Główny Inspektorat  Sanitarny 
5. Główny Inspektorat Weterynarii
6. Instytut Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki Żywnościowej 
7. Instytut Rybactwa Śródlądowego w Olsztynie
8. Państwowy Instytut Weterynaryjny – Państwowy Instytut Badawczy
9. Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego – Państwowy Zakład Higieny – Zakład Badania Żywności i Przedmiotów Użytku

10. Polski Komitet Normalizacyjny 

11. Rada Gospodarki Żywnościowej 
	Informacje na temat przedstawicieli Polski 

	Imię i nazwisko /stanowisko:
	Monika Kołodziejczyk/ specjalista

	Instytucja /komórka organizacyjna:
	MRiRW, Wydział Rynku Rybnego

	Numer telefonu: 022 623-23-86
	Numer faksu: 022 623-22-04

	Adres poczty elektronicznej: monika.kolodziejczyk@minrol.gov.pl 

	Imię i nazwisko /stanowisko:
	Jolanta Hillar-Walczak /starszy specjalista 

	Instytucja /komórka organizacyjna:
	MIR 

	Numer telefonu: 058 735-61-56
	Numer faksu: 058 735-61-10 

	Adres poczty elektronicznej: quality@mir.gdynia.pl   


30 Sesja Komitetu Komisji Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO ds. Ryb i Przetworów Rybnych odbyła się w Agadir (Maroko) w dniach 28.09.-2.10.2009 r. Obradom Komitetu przewodniczył Bjorn R. Knudtsen, który jest regionalnym dyrektorem norweskiego Urzędu ds. Bezpieczeństwa Żywności, a Norwegia jest siedzibą sekretariatu Komitetu „rybnego” FAO/WHO. W posiedzeniu udział wzięło ponad 150 osób, przedstawiciele 72 krajów, 1 organizacji członkowskiej (Wspólnota Europejska) oraz 1 organizacji międzynarodowej. Kraje członkowskie UE podczas Sesji reprezentowane były przez przedstawicieli Komisji Europejskiej w zakresie stanowiska wypracowanego wcześniej 
i uzgodnionego na spotkaniu Grupy Roboczej Rady UE ds. Codex Alimentarius w dniu 10 września 2009 r. w Brukseli. Ze strony Polski w posiedzeniu wzięło udział 2 przedstawicieli, z Departamentu Rybołówstwa Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz z Morskiego Instytutu Rybackiego w Gdyni. Ze względu na fakt, że podczas obrad na bieżąco przekazywano dodatkowe dokumenty do poszczególnych punktów agendy, codziennie przed rozpoczęciem obrad komitetu państwa członkowskie UE w ramach tzw. spotkań koordynacyjnych dyskutowały nowe kwestie celem uzgodnienia wspólnego stanowiska. Ze względu na bardzo obszerny program i zakres tematów oraz stopień zaawansowania części niektórych dokumentów przewidzianych do dyskusji na posiedzeniu plenarnym Komitetu 
w celu ułatwienia i przyspieszenia prac w ciągu dwóch dni przed rozpoczęciem Sesji oraz równolegle do obrad plenarnych pracowały grupy robocze w zakresie różnych zagadnień, 
w tym grupa robocza dot. „ryb wędzonych”, której przewodniczyła Holandia i w której uczestniczyli także przedstawiciele Polski. Wyniki prac grup roboczych były następnie poddane pod obrady plenarne całego Komitetu.

Celem wyjazdu był udział w ramach delegacji Departamentu Rybołówstwa Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi w Warszawie w 30 Sesji Komitetu Komisji Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO ds. Ryb i Przetworów Rybnych, która odbyła się w dniach 28.09.-2.10.2009 r. w Agadir (Maroko). Prace kodeksowe obejmują dokumenty istotne dla polskiego przetwórstwa i handlu, w tym Kodeks Praktyki dla Ryb i Produktów Rybnych obejmujący potencjalne zagrożenia bezpieczeństwa żywności i wady jakości handlowej oraz zasady dobrej praktyki produkcyjnej i higienicznej dla poszczególnych etapów różnych procesów produkcyjnych w sektorze rybołówstwa. Ponadto w trakcie opracowania są istotne dla polskiego sektora przetwórczego standard dla ryb wędzonych oraz kodeks praktyki dla ryb wędzonych, dlatego konieczny jest udział Polski w pracach nad tymi dokumentami. Jednocześnie opracowywane są inne dokumenty mające znaczenie dla krajowego handlu w kontekście importowanych surowców i produktów pochodzenia wodnego. Udział polskiej delegacji w pracach KKŻ ds. Ryb i Przetworów Rybnych ułatwia rozeznanie światowych kierunków i tendencji legislacyjnych oraz poznanie stanowiska poszczególnych państw członkowskich UE, co jest niezmiernie ważne dla prowadzonych na bieżąco działań dotyczących weryfikacji, nowelizacji i harmonizacji polskich przepisów z wymaganiami międzynarodowymi oraz w zakresie upowszechniania tych informacji w polskim sektorze rybnym.

PORZĄDEK OBRAD 

	1. Przyjęcie porządku obrad


Dokument rozpatrywany: CX/FFP 09/30/1

Do zaplanowanej agendy spotkania Komitet zaakceptował dodatkowo propozycję delegacji Japonii w zakresie przedyskutowania kwestii włączenia w ramach tematu 3 definicji „czystej wody” (clean water) do Kodeksu praktyki dla ryb i produktów rybnych. Agenda została zaakceptowana z uwzględnieniem powyższej zmiany.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	2. Sprawy do rozpatrzenia skierowane do Komitetu przez Komisję Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO oraz inne komitety KKŻ FAO/WHO.


Dokument rozpatrywany: CX/FFP 09/30/2 

Przewodniczący obrad podkreślił potrzebę przyspieszenia prac w zakresie standardów dla kawioru, ryb wędzonych oraz głęboko mrożonego mięsa przegrzebków, co zostało zasygnalizowane również przez niektóre państwa członkowskie oraz Komitet Wykonawczy. Przedyskutowano i podjęto decyzje w zakresie tematów:

Wzór certyfikatu dla ryb i produktów rybnych – temat był dyskutowany na wniosek Komisji Kodeksu Żywnościowego celem zachowania zgodności z ostatnio przyjętym ogólnym wzorem certyfikatu. Biorąc pod uwagę, że zasadnym jest zmniejszenie ilości stosowanych certyfikatów w handlu międzynarodowym zdecydowano, że wzór certyfikatu dla ryb 
i produktów rybnych byłby wycofany po włączeniu specyficznych dla ryb i produktów rybnych elementów do ogólnego certyfikatu. Bazując na dokumencie porównawczym (CRD3) kwestia będzie przedmiotem dyskusji na kolejnym posiedzeniu Komitetu.

Ekstrakty annato – potwierdzono, że ekstrakty annato zatwierdzone do stosowania w Normie dla głęboko mrożonych panierowanych paluszków rybnych, porcji rybnych i filetów rybnych (CODEX-STAN 166-1989) powinny bazować na biksynie i norbiksynie w maksymalnej ilości 25 mg/kg oraz o powiadomieniu Komitetu ds. Dodatków w tym zakresie.

Wytyczne dot. Certyfikacji akwakultury (Rybactwa Śródlądowego) – przedstawiciel FAO poinformował, że na prośbę państw członkowskich FAO/WHO przygotowało projekt wytycznych w tym zakresie.

Plan pobierania próbek pod kątem Salmonelli

Określenie planów pobierania próbek pod kątem Salmonelli w żywych i surowych mięczakach (bivalve molluscs) jest uzależnione od dostępności danych niezbędnych do przeprowadzenia analizy ryzyka. Aktualnie FAO i WHO nie posiada wystarczających danych w tym zakresie, aby określić kryteria zapewniające odpowiednią ochronę zdrowia konsumentów. Tym niemniej analiza ryzyka będzie prowadzona pod kątem określenia potrzeby sprecyzowania szczegółowych kryteriów.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	3. Projekt kodeksu praktyki dla Ryb i Produktów Rybnych. 


a) homary i definicje związane 
Dokumenty rozpatrywane: CL 2008/18-FFP, CX/FFP 09/30/3

Projekt Kodeksu praktyki dla ryb i produktów rybnych (homary i definicje związane) był dyskutowany na poziomie 6 procedury uzgodnień, w zakresie rozdziału 13.1.2 Program Kontroli Higieny. Dyskutowany był dokument opracowany w ramach Grupy Roboczej 
w dniach poprzedzających posiedzenie plenarne Komitetu. W efekcie dopracowano ten rozdział Kodeksu Praktyki dla Ryb i Produktów Rybnych i zdecydowano o zaawansowaniu go do 8 stopnia procedury i zgłoszeniu do zatwierdzenia na 33 sesji Komisji KŻ oraz rozdział dot. higieny do akceptacji przez Komitet ds. Higieny Żywności. Natomiast punkt dot. wody pozostaje na 3 stopniu procedury w zakresie do dalszej dyskusji na kolejnej Sesji Komitetu.

W ramach ogólnych definicji uzgodniono definicję „wody czystej” 
i „zanieczyszczenia mikrobiologicznego”. Oba terminy będą zgłoszone do akceptacji przez Komisję KŻ na kolejnej Sesji i wprowadzenia ich do Kodeksu Praktyki dla Ryb i Produktów Rybnych do rozdz. 2.1 Definicje ogólne.
W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

b) kraby i definicje związane 
Dokumenty rozpatrywane: ALINORM 08/31/18 (Appendix IV), CL 2008/5-FFP,                                            CX/FFP 09/30/4

Na poprzedniej Sesji Komitetu dokument został cofnięty do 6 stopnia procedury uzgodnień do dalszego dopracowania. Przed rozpoczęciem obrad plenarnych Komitetu Grupa Robocza pod przewodnictwem Brazylii skupiła się na dopracowaniu projektu. Ponadto niektóre rozdziały dokumentu były przedmiotem szczegółowych obrad plenarnych. W efekcie Komitet zdecydował o zaawansowaniu dokumentu do 8 stopnia procedury i zgłoszeniu go do zatwierdzenia na 33 Sesji Komisji KŻ oraz rozdział dot. higieny do akceptacji przez Komitet ds. Higieny Żywności.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	4. Projekt normy dla kawioru z jesiotra 


Dokumenty rozpatrywane: ALINORM 08/31/18 (Appendix V), CL 2008/5-FFP, CX/FFP 09/30/5

Na poprzedniej Sesji Komitetu dokument kolejny raz został cofnięty do 6 stopnia procedury uzgodnień do dalszego dopracowania. Podczas obrad plenarnych Komitet poddał pod szczegółową dyskusję wszystkie rozdziały dokumentu. W efekcie Komitet zdecydował o zaawansowaniu dokumentu do 8 stopnia procedury i zgłoszeniu go do zatwierdzenia na 33 Sesji Komisji KŻ.
W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	5. Projekt listy metod oznaczania biotoksyn w normie kodeksowej dla surowych 
i żywych małży 


Dokumenty rozpatrywane: ALINORM 08/31/18 (Appendix XI), CL 2008/5-FFP,CX/FFP 09/30/6


Przewodniczący Komitetu przypomniał, że podczas poprzedniej Sesji uzgodniono potrzebę włączenia do normy listy metod oznaczania biotoksyn i w efekcie przyjęto dokument do dalszej dyskusji na 6 stopniu procedury uzgodnień. Szczegółowa dyskusja podczas obrad plenarnych wskazała na wiele sprzecznych opinii członków Komitetu 
w zakresie tego zagadnienia oraz zbyt małą ilość aktualnie dostępnych danych naukowych niezbędnych do ustalenia kryteriów badań oraz metod referencyjnych. Zdecydowano 
o cofnięciu dokumentu do 2/3 stopnia procedury uzgodnień do dalszych ustaleń na kolejnej Sesji Komitetu, w tym z uwzględnieniem kwestii włączenia listy do przedmiotowej normy lub kodeksu praktyki. Jednocześnie celem przyspieszenia prac nad listą referencyjnych metod badawczych powołano elektroniczną grupę roboczą pod przewodnictwem Kanady.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	6. Propozycja projektu kodeksu praktyki dla ryb i produktów rybnych (inne sekcje włącznie z rybami wędzonymi) 


Dokumenty rozpatrywane: ALINORM 08/31/18 (Appendix VI), CL 2008/5-FFP, CX/FFP 09/30/7

Przewodniczący Komitetu przypomniał, że z powodu ograniczeń czasowych sekcja dotycząca ryb wędzonych nie była przedmiotem dyskusji na poprzedniej Sesji, co było związane z pierwszeństwem opracowania normy kodeksowej dla ryb wędzonych. Dlatego przed obradami plenarnymi Komitetu Grupa robocza pod przewodnictwem Holandii miała skupić się na dopracowaniu obu dokumentów. Posiedzenie grupy roboczej odbyło się w dniu 27.09.2009 r. w godz. 9.00-18.00, w pracach wzięło udział wiele osób z zainteresowanych państw, w tym przedstawiciele Polski. Dyskusje skupiły się w pierwszej kolejności na normie dla ryb wędzonych i ze względu na różnorodność produktów objętych standardem nie wystarczyło czasu na omówienie przedmiotowego projektu kodeksu praktyki dla ryb wędzonych. Dlatego też dokument nie był poddany pod obrady plenarne i w efekcie Komitet zdecydował o cofnięciu go do 2/3 stopnia procedury uzgodnień do dalszego opiniowania, dopracowania i dyskusji na kolejnej Sesji Komitetu. Dla przyspieszenia prac powołano grupę roboczą pod przewodnictwem Holandii, która na spotkaniu przed kolejną Sesją Komitetu skupi się na analizie zgłoszonych uwag i propozycji oraz przygotuje zrewidowany projekt, który następnie zostanie poddany pod obrady plenarne z udziałem wszystkich uczestników. Ze względu na istotność dokumentów dotyczących ryb wędzonych dla polskiego sektora rybnego, istnieje potrzeba włączenia się różnych instytucji krajowych oraz organizacji producenckich do prac opiniodawczych oraz udział delegacji Polski do prac ww. grupy roboczej.
W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	7. Propozycja projektu normy dla ryb wędzonych, aromatyzowanych preparatami dymu wędzarniczego oraz wędzono-suszonych 


Dokumenty rozpatrywane: ALINORM 08/31/18 (Appendix VII), CL 2008/5-FFP, CX/FFP 09/30/8

Na poprzedniej Sesji Komitetu dokument został cofnięty do 3 stopnia procedury uzgodnień do dalszego dopracowania i dyskusji na aktualnej Sesji Komitetu. Celem przyspieszenia prac powołano grupę roboczą pod przewodnictwem Holandii. Posiedzenie grupy roboczej odbyło się w dniu 27.09.2009 r. w godz. 9.00-18.00, w pracach wzięło udział wiele osób z zainteresowanych państw, w tym przedstawiciele Polski. Dyskusje skupiły się 
w pierwszej kolejności na normie dla ryb wędzonych z uwzględnieniem dostarczonych wcześniej uwag i propozycji zapisów. Ze względu na różnorodność produktów objętych projektem standardu poświęcono wiele czasu na jego kolejną weryfikację i w efekcie nie wystarczyło czasu na omówienie przedmiotowego projektu kodeksu praktyki dla ryb wędzonych. Wiele kwestii dyskutowanych było również podczas obrad plenarnych, co nie pozwoliło na dopracowanie dokumentu do postaci pozwalającej na zakończenie prac w tym zakresie. W efekcie przyjęto projekt normy dla ryb wędzonych na 4 stopniu procedury uzgodnień do akceptacji przez Komisję KŻ na kolejnej Sesji, do akceptacji przez Komitet ds. Higieny Żywności w zakresie rozdziału dot. higieny.

Celem przyspieszenia prac powołano fizyczną grupę roboczą pod przewodnictwem Holandii, która na spotkaniu przed kolejną Sesją Komitetu dopracuje projekt przedmiotowego dokumentu. Jednocześnie grupa robocza zajmie się weryfikacją i dopracowaniem rozdziału Kodeksu Praktyki w zakresie ryb wędzonych z uwzględnieniem ustaleń w zakresie normy dla ryb wędzonych oraz nadesłanych komentarzy.

W aktualnej wersji projektu norma ma objąć produkty wędzone, aromatyzowane koncentratem dymu wędzarniczego oraz produkty suszone-wędzone. Tym niemniej do grupy produktów wędzonych zaliczono produkty wędzone klasyczną technologią z użyciem dymu oraz produkty poddane obróbce termicznej z użyciem płynnego koncentratu dymu. O ile pozytywnym aspektem jest to, że projekt normy obejmuje możliwość wprowadzania nowych technologii w produkcji ryb wędzonych, to z punktu widzenia rzetelnego informowania konsumenta zasadnym wydaje się skupienie się na projektach zapisów sekcji dotyczącej znakowania pod kątem rozróżnienia tych produktów, gdyż objęto je jedną nazwą „ryby wędzone”. Zagadnienie to powinno być poddane pod dyskusję na poziomie krajowym celem wypracowania stanowiska krajowego.
Dla zapewnienia efektywnego udziału w pracach Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO konieczna jest ciągłość zaangażowania w bieżących pracach kodeksowych zarówno na etapie opracowywania i opiniowania dokumentów FAO pomiędzy Sesjami plenarnymi, systematyczna obecność na poszczególnych posiedzeniach, jak i udział 
w pracach grupy roboczej w zakresie ryb wędzonych.
W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	8. Projekt kodeksu praktyki dla przetworzonego mięsa przegrzebków 



Dokumenty rozpatrywane: CX/FFP 09/30/9, CX/FFP 09/30/9-Add.1

Przewodniczący Komitetu przypomniał, że na poprzedniej Sesji z powodu braku czasu przedyskutowano jedynie zakres projektu kodeksu, w wyniku czego uzgodniono, że kodeks powinien być ograniczony do głęboko mrożonych produktów podobnie jak norma kodeksowa dla tych produktów. W międzyczasie elektroniczna grupa robocza pod przewodnictwem Kanady, powołana do opracowania Normy dla głęboko mrożonego mięsa przegrzebków, zweryfikowała Propozycję Projektu Kodeksu Praktyki dla Produkcji Mięsa Przegrzebków z uwzględnieniem nadesłanych komentarzy. Tym niemniej dyskusja nad tym dokumentem jest ograniczona do czasu dopracowania normy celem zapewnienia ich kompatybilności. W efekcie Komitet zdecydował o utrzymaniu projektu dokumentu na 4 stopniu procedury uzgodnień do dalszych uzgodnień po zakończeniu prac w zakresie dopracowania normy dla Głęboko Mrożonego Mięsa Przegrzebków.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	9. Propozycja projektu normy dla głęboko mrożonego mięsa przegrzebków pochodzącego z mięśnia przywodziciela przegrzebków 


Dokumenty rozpatrywane: CX/FFP 09/30/10, CX/FFP 09/30/10-Add.1

Na poprzedniej Sesji z powodu braku czasu uzgodniono jedynie zakres normy oraz stosowane dodatki do żywności i w efekcie na poziomie 3 procedury uzgodnień projekt normy był dopracowany w ramach elektronicznej grupy roboczej pod przewodnictwem Kanady. Ponadto równolegle do obrad plenarnych w tym zakresie pracowała fizyczna grupa robocza, a wyniki jej pracy omawiane były na forum Sesji. Część zagadnień została dopracowana, ale pojawiły się jednocześnie nowe kwestie, szczególnie w zakresie włączenia produktów z dodaną wodą i dodatkami, co w konsekwencji pociąga zmiany w innych sekcjach normy. W efekcie nie było możliwości uzgodnienia wszystkich rozdziałów przedmiotowego projektu normy na tym posiedzeniu. Dokument został cofnięty do 3 stopnia procedury uzgodnień. Jednocześnie ustalono, że projekt normy będzie dopracowany w ramach dodatkowego dnia obrad plenarnych na kolejnej Sesji Komitetu.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	10. Propozycja projektu rewizji procedury dotyczącej włączania dodatkowych gatunków ryb do kodeksowych norm dla ryb i produktów rybołówstwa 


Dokumenty rozpatrywane: ALINORM 08/31/18 (Appendix X), CL 2008/5-FFP,  CX/FFP 09/30/11

Po dyskusji pierwszej wersji projektu rewizji procedury na poprzedniej Sesji Komitetu dokument na poziomie 3 procedury uzgodnień był następnie dopracowany w ramach fizycznej grupy roboczej pod przewodnictwem Francji w dniu poprzedzającym Sesję Komitetu. Ponadto podczas obrad plenarnych dyskutowano wiele kwestii, które nie zostały uzgodnione. Pojawił się również pogląd, czy rzeczywiście jest potrzeba dalszych prac w tym zakresie, gdyż zagadnienie to dotyczy tylko niewielkiej liczby standardów kodeksowych, dla których aktualna wersja przedmiotowej procedury była dotychczas wystarczająca. Ostatecznie podjęto decyzję, że opracowany w ramach grupy roboczej projekt rewizji dokumentu (CRD 5) na poziomie 3 procedury uzgodnień będzie rozesłany do opiniowania i dyskusji na kolejnej Sesji Komitetu. Podczas spotkania nie przedstawiono procedury włączania dodatkowych ryb do norm kodeksowych na przykładzie konkretnych gatunków.
W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	11. Propozycja projektu normy kodeksowej dla świeżych/żywych i mrożonych Słuchotek – Ucha morskiego (Abalone, Haliotis spp.) 


Dokumenty rozpatrywane: CL 2008/14-FFP, CX/FFP 09/30/12

Dokument na 3 stopniu procedury uzgodnień był przedmiotem dopracowania przez RPA, z uwzględnieniem nadesłanych komentarzy, decyzji podjętych na poprzedniej Sesji Komitetu oraz w zgodności z postanowieniami w zakresie normy dla Żywych i Surowych Małży. Ze względu na kwestie wymagające dalszego dopracowania, tj. gł. w zakresie biotoksyn i kryteriów mikrobiologicznych ustalono, że kolejny projekt normy będzie przygotowany przez RPA do dyskusji na następnej Sesji Komitetu.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	12. Propozycja projektu normy kodeksowej dla sosu rybnego (tradycyjnego produktu regionu azjatyckiego) 


Dokumenty rozpatrywane: CX/FFP 09/30/13, CX/FFP 09/30/13-Add.1

Dokument na poziomie 2/3 procedury uzgodnień został dopracowany przez delegację Tajlandii we współpracy z kilkoma innymi krajami, z uwzględnieniem nadesłanych komentarzy, decyzji podjętych na poprzedniej Sesji Komitetu. Przygotowany dokument został poddany pod dyskusję Komitetu w zakresie zakresu normy, zanieczyszczeń (w tym histaminy), higieny, nazwy produktu. W efekcie Komitet zdecydował o przyjęciu projektu normy na poziomie 5 procedury uzgodnień oraz o przedstawieniu go do akceptacji przez Komisję KŻ.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

	13. Propozycja projektu zmian i uzupełnień do normy kodeksowej dla głęboko mrożonych paluszków rybnych (wskaźnik azotowy) 


Dokumenty rozpatrywane: CX/FFP 09/30/14, CX/FFP 09/30/14-Add.1


Dokument był dyskutowanych w kontekście dostępnych danych naukowych i eksperymentalnych w przedmiotowym zakresie, przedstawionych przez Tajlandię dla tilapii z hodowli, Malezję dla tilapii, Nowej Zelandii dla hoki (Macruronus novazelandiae). Ze względu na znaczne różnice w otrzymanych wynikach eksperymentalnych, brak jednolitej metodyki badań oraz brak aktualnych dostępnych danych naukowych i eksperymentalnych w tym zakresie zdecydowano o przyjęciu dokumentu na poziomie 2/3 procedury uzgodnień do dopracowania pod przewodnictwem Tajlandii i dalszego opiniowania do czasu kolejnej Sesji Komitetu.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

14. Przepisy o substancjach dodatkowych do żywności w normach na ryby i produkty  rybne 
Dokumenty rozpatrywane: CL 2008/16-FFP CX/FFP 09/30/15


Na poprzedniej Sesji komitetu uzgodniono potrzebę aktualizacji w zakresie dodatków do żywności w normach kodeksowych na ryby i produkty rybne. Na bazie tych ustaleń Sekretariat Komitetu miał przygotować listę dodatków i ich limitów w aktualnych normach kodeksowych oraz odnośne założenia zawarte w „Ogólnej normie dla dodatków do żywności”. Dla potrzeb dalszej pracy w tym zakresie powołano elektroniczną grupę roboczą pod przewodnictwem USA i UE, która przygotuje propozycję z uwzględnieniem zgłoszonych uwag oraz biorąc pod uwagę także technologiczne uzasadnienie stosowania dodatków do żywności w normach kodeksowych na ryby i produkty rybne.

W związku z brakiem wypracowanego stanowiska z MIR, instytucjami współpracującymi oraz przedstawicielami producentów, delegacja Polska nie zgłosiła uwag.

15. Inne sprawy i przyszłe prace.

W ramach tego punktu nie zgłoszono żadnych spraw do dyskusji.

16. Data i miejsce kolejnej sesji.

Kolejną sesję Komitetu Komisji Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO ds. Ryb i Przetworów Rybnych przewidziano na wiosnę 2011 r. w Norwegi. W międzyczasie będą rozsyłane i uzgadniane poszczególne dokumenty przygotowywane do uzgodnień plenarnych, w tym ważne dla polskiego sektora rybnego dokumenty dotyczące ryb wędzonych, które w latach 2009-2011 będą także przedmiotem prac grupy roboczej pod przewodnictwem Holandii, w tym w zakresie przygotowania zrewidowanych projektów normy i kodeksu praktyki dla ryb wędzonych podczas spotkania fizycznej grupy roboczej tuż przed kolejną Sesją Komitetu.

17. Wnioski
1. Polska wzięła udział w Sesji plenarnej KKKŻ ds. Ryb i Produktów Rybnych, w pracach grupy roboczej w zakresie ryb wędzonych oraz w codziennych spotkaniach koordynacyjnych krajów UE.

2. Ze względu na brak finansowania prac opiniodawczych w 2009 r. w zakresie dokumentów Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO, MIR nie miał możliwości przygotowania stanowiska do dokumentów objętych agendą posiedzenia KKKŻ ds. Ryb i Produktów Rybnych.

3. Prace kodeksowe obejmują dokumenty bardzo ważne dla polskiego przetwórstwa rybnego i istotne dla handlu w zakresie dokumentów obejmujących zagadnienia dotyczące jakości handlowej i bezpieczeństwa żywności, stąd potrzeba systematycznej kontynuacji udziału w pracach kodeksowych. 

4. Udział przedstawicieli Polski był ważny z punktu widzenia znajomości kierunków rozwoju przepisów kodeksowych i zakresu dyskutowanych zagadnień pod kątem dalszych przyszłościowych prac w tym zakresie oraz upowszechniania tych informacji na poziomie krajowym.

5. Dla zapewnienia efektywnego udziału w pracach Kodeksu Żywnościowego FAO/WHO konieczna jest ciągłość zaangażowania w bieżących pracach kodeksowych zarówno na etapie opracowywania i opiniowania dokumentów FAO pomiędzy Sesjami plenarnymi, systematyczna obecność na poszczególnych posiedzeniach, jak i udział w pracach grupy roboczej w zakresie ryb wędzonych.

Sporządziła: 
Jolanta Hillar-Walczak  (MIR)
Monika Kołodziejczyk (MRiRW)
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